CELLERS Nuestra Tierra, nuestra Gente, nuestros Vinos
Fill del T lus’
ill del Temps plus

PARA ELABORAR UN VINO EXCELENTE HAY QUE SER PACIENTE. DEJAR CRECER LOS VINEDOS
DURANTE DECADAS, RESPETAR LA MADURACION DE LA UVA A CADA CAMPANA, DEJAR
REPOSAR EL VINO EL TIEMPO JUSTO EN LA BARRICA... DE ESTA CALMA Y TENACIDAD NACE

{ B

FiLL pEL TEMPS.

DATOS TECNICOS

Vino tinto

DENOMINACION DE ORIGEN
D.O. Terra Alta

VARIEDADES
Garnacha tinta y Mazuela

NOTA DE CATA

Vino tinto con tonalidades de
cereza violacea. En nariz presenta
una gran intensidad aromatica
con frutas negras maduras,
especias y hierbas mediterrdneas,
acompanadas de suaves notas de

la crianza en madera. En boca
encontramos un vino redondo,
intenso, fresco y con una buena
estructura. Paladar con un final
amplio y amable.

RoOBLE
6 meses

GRADO ALCOHOLICO
14% vol.

MARIDAJE

Ideal con platos de embutidos, jamon y quesos curados. También con carnes
rojas, guisos y estofados.

Servir entre 14y 16°C.

DO TERRA ALTA, EL ALMA DE NUESTROS VINOS

La Denominacién de Origen Terra Alta es la mdas meridional de Catalua.
Esta region interior ha estado intimamente vinculada al vino desde hace casi
1.000 afios. Autores de la época ya destacaron la personalidad de los vinos
de la Terra Alta en 1.296 y 1.319. Una personalidad que se manifiesta en su
gente y en su forma de entender la vida.

La Garnacha es la gran apuesta de la Terra Alta, superando el 40% de la

e produccion de esta DO. Los vientos cer¢ y garbi peinan la Terra Alta favoreciendo

Fill del la rr}afiuracién de las uvas, refrsscz’mdolas durante el cal.uroso verano y
. previniendo enfermedades. Los vifiedos crecen en terrazas irregulares sobre

'lelllps un suelo mayoritariamente calcareo y pobre en materia organica. El clima es
hus” mediterraneo con influencias continentales.

LOGISTICA - LOGISTICS EURO PALLET

- Ampolles - Caixa
- Botellas - Caja
- Bottles - Carton

BARCODES
- GTIN_13: 8411045710182
- GTIN_14: 48411045710180

- Caixes - Palet

- Cajas - Palet 9 5

- Cartons - Pallet




